BIB GOURMAND

Keuzemenu
3 gangen € 35,00 « 4 gangen € 45,00

WARME EN KOUDE VOORGERECHTEN € 11,00

CRISPY TAARTJE VAN HUISGEROOKTE ZALM GEVULD MET FORELTARTAAR,
MET EEN RODE KOOL BATONNET, ROOMKAAS-MIERIKSWORTELCREME EN AFFILLA CRESS

KRUIDIG WILDZWIJNSHAMMETJE MET NOTENMOUSSE,
GEDROOGDE BUNTE BENTHEIMERWORST EN ROZENBOTTELBOTER

“TARTIFLETTE”, LAUW-WARME GEPOFTE AARDAPPELS VAN “DE WITTE RAAF"’ MET EEN
ROMIGE KNOFLOOKDRESSING, GROENE SALADE EN GEGRATINEERDE HOLLANDSE BLAUWSCHIMMEL
(VEGETARISCH)

CARPACCIO VAN RUND, GEMARINEERD MET PESTO, GEBRACHT MET RUCOLA
EN GESCHAAFDE PARMEZAAN EN AAN TAFEL AFGEMAAKT MET OLIJFOLIE

SLIPTONGFILET GEVULD MET EEN FRICASSEE VAN MOSSELEN EN BOSUI
MET PETERSELIEJUS EN KROKANTE PETERSELIE (+ € 7,50)

SOEPEN € 9,50

LICHT GEBONDEN SOEP VAN GROENSELDER EN RUCOLA MET GEBAKKEN APPELT]JES,
GEROOSTERDE ZONNEBLOEMPITTEN EN PARMEZAANKROEPOEK (VEGETARISCH)

VELOUTE VAN WITVIS EN GROVE MOSTERD
MET CHIFFONADE VAN SPITSKOOL EN VENKELZAAD EN BLOKJES HARDER

KRACHTIGE RUNDERBOUILLON MET EEN RUNDER SHI-I TAKE SAUCIJSJE
EN BLADSELDERI]

HOOFDGERECHTEN € 21,00

GEBAKKEN ZEEWOLFFILET MET EEN BEIGNET VAN SCHELVIS EN GAMBA,
KORT GEWOKTE SNIJBIET EN SALSA VERDE

ALBACORE TONIJN VAN DE GRILL MET RODE BIETEN RISOTTO,
CHUTNEY VAN ZWARTE OLIJVEN, GEPOFTE GELE BIET EN EEN BEURRE ROUGE

RUNDERSUKADE MET AARDAPPEL, LAURIER EN GEROOKTE KNOFLOOK GEBRAISEERD MET
EEN ROULLEAU VAN RUNDERHAM EN GEKONFIJTE UIEN EN EEN ZWARTE PEPERSAUS

GEBAKKEN WILDE EENDENBORST MET EEN TAARTJE VAN PREI, KNOLSELDERI] EN EENDENBOUT,
EEN AARDAPPELSCONE EN VLIERBESSENSAUS (+ € 7,50)

KROKANTE RAVIOLI'S VAN POMPOEN EN RAS EL HANOUT MET IN ROOMBOTER EN IETS HONING
GESTOOFDE SUIKERMATS, RATATOUILLE VAN OESTERZWAM, SPINAZIE EN HAZELNOOT
EN SAUS VAN ZOETE AARDAPPEL (VEGETARISCH)

PORTIE

HUISGEMAAKTE DESSERTS € 9,50

DIKKE FRIETEN
€ 2,50

EEN KEUZE UIT ONZE DESSERTKAART

DROSTE’S AVONTUUR VH SEIZOEN

Culinair verrassingsmenu .
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3 gangen € 45,00 ¢ 4 gangen € 55,00 ¢« 5 gangen € 65,00 1 N,
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LEKKER

CHEF-KOK HANS
EN TEAM

AAN HET WERK
IN DE KEUKEN

MA 08.08
HET TEAM VAN DROSTES GAAT OP WERKBEZOEK BIJ laat je
DE BESSENTUIN IN BRUCHT VAN TONNY LUBBEN,
[BEKIJK HET FILMPJE OP WWW.DROSTES.NLJ.

Kies voor inspireren
het culinaire verrassingsmenu,

en proef het seizoen!
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