
chef-kok hans 
en team
aan het werk 
in de keuken

Tw e n t e

h e t  l a n d  v a n

D r o s t e ’ s

l a a t  j e

i n s p i r e r e nK i e s  v o o r 

h e t  c u l i n a i r e  v e r r a s s i n g s m e n u ,

e n  p r o e f  h e t  s e i z o e n !

b i o l o g i s c h  •  u i t  d e  s t r e e k 

D R O S T E ’ S  AV O N T U U R  V H  S E I Z O E N

Cul ina ir  ver rass ingsmenu 

3 gangen € 45 ,00 • 4 gangen € 55 ,00 • 5 gangen € 65 ,00

S E P  •  O K T

B I B  G O U R M A N D

Keuzemenu 

3 gangen € 35 ,00 • 4 gangen € 45 ,00

wa r m e  e n  k o u d e  v o o r g e r e c h t e n  € 11 ,00

C R I S P Y  TA A R T J E  VA N  H U I S G E R O O K T E  Z A L M  G E V U L D  M E T  F O R E LTA R TA A R , 
M E T  E E N  R O D E  KO O L  B ATO N N E T,  R O O M K A A S - M I E R I K S WO R T E L C R È M E  E N  A F F I L L A  C R E S S

							     
K R U I D I G  W I L D Z W I J N S H A M M E T J E  M E T  N O T E N M O U S S E , 

G E D R O O G D E  B U N T E  B E N T H E I M E R WO R S T  E N  R O Z E N B O T T E L B O T E R

“ TA R T I F L E T T E ” ,  L A U W- WA R M E  G E P O F T E  A A R DA P P E L S  VA N  “ D E  W I T T E  R A A F ”  M E T  E E N 
R O M I G E  K N O F L O O K D R E S S I N G ,  G R O E N E  S A L A D E  E N  G E G R AT I N E E R D E  H O L L A N D S E  B L A U W S C H I M M E L

( vegetarisch          ) 

C A R PA C C I O  VA N  R U N D ,  G E M A R I N E E R D  M E T  P E S TO ,  G E B R A C H T  M E T  R U C O L A 
E N  G E S C H A A F D E  PA R M E Z A A N  E N  A A N  TA F E L  A F G E M A A K T  M E T  O L I J F O L I E

S L I P TO N G F I L E T  G E V U L D  M E T  E E N  F R I C A S S E E  VA N  M O S S E L E N  E N  B O S U I 
M E T  P E T E R S E L I E J U S  E N  K R O K A N T E  P E T E R S E L I E  ( +  €  3 , 5 0 ) 

s o e p e n  € 9 ,50

L I C H T  G E B O N D E N  S O E P  VA N  G R O E N S E L D E R  E N  R U C O L A  M E T  G E B A K K E N  A P P E LT J E S , 
G E R O O S T E R D E  Z O N N E B L O E M P I T T E N  E N  PA R M E Z A A N K R O E P O E K  ( vegetarisch          )

V E L O U T E  VA N  W I T V I S  E N  G R OV E  M O S T E R D 
M E T  C H I F F O N A D E  VA N  S P I T S KO O L  E N  V E N K E L Z A A D  E N  B L O K J E S  H A R D E R 

K R A C H T I G E  R U N D E R B O U I L L O N  M E T  E E N  R U N D E R  S H I - I  TA K E  S A U C I J S J E 
E N  B L A D S E L D E R I J 

 

h o o f d g e r e c h t e n  € 21 ,00

G E B A K K E N  Z E E WO L F F I L E T  M E T  E E N  B E I G N E T  VA N  S C H E LV I S  E N  G A M B A , 
KO R T  G E WO K T E  S N I J B I E T  E N  S A L S A  V E R D E 

A L B A C O R E  TO N I J N  VA N  D E  G R I L L  M E T  R O D E  B I E T E N  R I S O T TO , 
C H U T N E Y  VA N  Z WA R T E  O L I J V E N ,  G E P O F T E  G E L E  B I E T  E N  E E N  B E U R R E  R O U G E 

  
R U N D E R S U K A D E  M E T  A A R DA P P E L ,  L A U R I E R  E N  G E R O O K T E  K N O F L O O K  G E B R A I S E E R D  M E T 

E E N  R O U L L E A U  VA N  R U N D E R H A M  E N  G E KO N F I J T E  U I E N  E N  E E N  Z WA R T E  P E P E R S A U S 

G E B A K K E N  W I L D E  E E N D E N B O R S T  M E T  E E N  TA A R T J E  VA N  P R E I ,  K N O L S E L D E R I J  E N  E E N D E N B O U T, 
E E N  A A R DA P P E L S C O N E  E N  V L I E R B E S S E N S A U S  ( +  €  7 , 5 0 ) 

K R O K A N T E  R AV I O L I ’ S  VA N  P O M P O E N  E N  R A S  E L  H A N O U T  M E T  I N  R O O M B O T E R  E N  I E T S  H O N I N G 
G E S TO O F D E  S U I K E R M A Ï S ,  R ATATO U I L L E  VA N  O E S T E R Z WA M ,  S P I N A Z I E  E N  H A Z E L N O O T 

E N  S A U S  VA N  Z O E T E  A A R DA P P E L  ( vegetarisch          ) 
 

d e s s e r t s  € 9 ,50

een    keuze      uit    onze     dessertkaart          

m e t  p a s s i e

g e t e e l d

P ortie     
huisgemaakte            
dikke      frieten     

€  2 , 5 0

 
bijzonder       

lekker      

ma 08.08
het team van drostes gaat op werkbezoek bij 
de bessentuin in brucht van tonny lubben, 
[bekijk het filmpje op www.drostes.nl].
 


