DROSTE’S KEUZEMENU
3-gangen € 49,00

Kijk voor Droste’s raamgerechten op de ramen in het restaurant.

VOORGERECHTEN € 17,50

Rouleau van heilbot en nori, rammenas in zoet zuur, ingelegde rode uitjes,
winterpeen salsa, peterselie creme, dressing met foreleitjes

Terrine van fazantfilet, bout en shiitake, mosterdzaad, rode kool jam,
bloedsinaasappel, creme van macadamianoot en knolselderij, rode wijn dressing

Tartaar van ingelegde en gepofte bietjes, gepocheerd eitje, tapenade van veldsla en
groene olijf, dressing van dragon en yoghurt, oude kaas kletskopje

Carpaccio van het Blonde d’Aquitaine rund, Twentse oude kaas, pijnboompitten,
winterpostelein, kruidige olie

SOEPEN € 10,00

Licht gebonden soep van knolselderij met Granny Smith en huisgerookte zalm

Soep van eikhaas en champignons met Madeira room, zwarte knoflook aioli
op geroosterd notenbrood

Krachtige runderbouillon, knolselderij, tartaar van rundvlees,
gedroogde kruidenpoeder

HOOFDGERECHTEN € 28,00

Als gebraad bereide knolselderij, risotto van parelgerst, gevuld spruitblad,
shiitake, gefrituurde flowersprouts, zwarte peper whisky saus

Gebakken doradefilet, gebrande prei, quinoa, veldslapesto,
roodlof cruditée, saffraan saus

Op de huid geroosterde Hollandse snoekbaarsfilet, gekonfijte zuurkool,
aardappel, kaantjes, mierikswortel saus, groene olie

Entrecdéte van het Blonde d ’'Aquitaine rund, gesmoorde witlof, spruitjes,
geroosterde bataat met tahin, rode wijn saus met 5 spices

Gebakken hertenbout, bakbloedworst, gepofte pastinaak, mousseline,
wildjus met geweckte blauwe bessen

Verfijnde stoofpot van Twentse ree, mousseline, groenten van het seizoen,
gedroogd spek, zilveruitijes

Portie huisgemaakte dikke frieten (2 personen) € 4,50
Rode kool met appeltjes € 4,50
Frisse witlof salade € 3,75
DESSERTS € 11,00

Onze desserts zijn te vinden op de dessertkaart.



DESSERTS €11,00

Een selectie van Hollandse kazen, geroosterde Twentse wegge,
chutney van pruimedanten (€ 5,00 toeslag p.p.)

Honingtaart, citroen marshmallow, melkchocolade creme, kweepeer gel,
gebrand Italiaans schuim, parfait van gembernootijes en honing,
rozijntjes op Stroh rum

Pavlova, saffraan hangop, passievruchten coulis, granaatappel,
gepocheerde ananas, mandarijntjes, passievruchten roomijs

Tarte tatin van appel, kaneel ijs, specerijen crumble,
saus van appeltjes en Calvados

Créeme Brulee van kaneelstok en citrus, zoete wortel marmelade, karamelijs,
tuille van cashewnoot

DESSERTWIJN v.a. € 7,95
Alvear Moscatel

Alvear PX 1927

Kolkmann Strohwein

Alice Bel Colle Brachetto d’Acqui
Domaine Nigri Pas de Deux

Port LBV 2015

AFTER DINNER KOFFIE

(met proeverij van amandel)

Espresso 3,75
Cafe Creme 3,75
Cappuccino 4,25
Latte macchiato 4,95
Kannetje thee 4,00
Irish coffee 8,95
Espresso Martini 8,95
DIGESTIEF

Amaretto 7,50
Baileys 7,50
Cointreau 7,50
Drambuie 7,50
Likeur 43 7,50
Limoncello 7,50
Cognac va. 7,95

Armagnac va. 895




