Droste’s a la carte
VOORGERECHT
Regenboogforel op 40 graden gegaard met rolmopsvinaigrette
Marbré van wildzwijn bout en balkenbrij met veldsla
Creme van witte bonen met gerookte boerenkool en aardappelkaantjes

Carpaccio van rund met hazelnoot, rucola en oude Twentse kaas

SOEP

Uiensoep met donker bier en gegratineerde kaas

Bisque van strandkrab met Hollandse garnaaltjes en créme fraiche

HOOFDGERECHT

Vers aanbod van Hollandse vis (zie raam)

Zeetong (+/-350 g) met citroen, roomboter, kappertjes en peterselie

Hokkaidopompoen met paddenstoelen, brioche en saus met eekhoorntjesbrood

Casselerrib met huisgemaakte rode zuurkool en grove mosterdsaus

Gebakken Hertenbout met bakbloedworst, geroosterde aardappel, wildjus met appel

Stoofpot van rund met aardappelmousseline en groenten van het seizoen

Tournedos van ossenhaas met knolselderij en rode wijnsaus

Entrecote double (400 g) voor 2 personen met paddenstoelen, friet en sla

Krokant gebakken kalfszwezerik met dungesneden runderham en roze pepersaus

Lekker om bij te bestellen:
Droste’s friet

Gemengde salade
Seizoensgroenten van de boer

180 gr
140 gr
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DESSERT -

KAAS

Dame blanche met vanille ijs en slagroom

Tartelette met blauwe bessen en créme suisse

Parfait van pure chocolade met stoofpeertjes

Griesmeelpudding met Bastogne crumble en rode bessen

Selectie van Hollandse kazen
met geroosterde krentenwegge en walnoten

DESSERT WIJN

Alvear Moscatel
Alvear PX 1927
Kolkmann Strohwein
Alice Bel Colle
Brachetto

Port LBV

DIGESTIEF
Ameretto
Baileys
Cointreau
Drambuie
Liqueur 43
Limoncello
Cognac
Armagnac
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a. €7,95
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7,50

.a. €7,95
.a. €8,95

AFTER DINNER KOFFIE
Met ambachtelijke bonbon

Espresso

Cafe creme
Cappuccino

Latte Macchiato

Kannetje thee
Irish Coffee
Espresso Martini

€4,25
€4,25
€4,75

€5,95

€4,95
€9,95
€8,95

€ 12

€11

€11

€ 12

€ 15
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