Droste’s & la carte

VOORGERECHT

Lauwwarm gerookte rode poon met asperge en daslookcréme
Huisgemaakte grove paté van lam met lamsoren en witte balsamicodressing
In Tomasu soja gesmoorde rettich met Lazuli (blauwschimmelkaas) (vega)

Carpaccio van rund met hazelnoot, rucola en oude Twentse kaas

SOETP
Soep van asperges uit Mander met bieslook en krokante stukjes ham

Bisque van strandkrab met Hollandse garnaaltjes en creme fraiche

HOOFDGERECHT

Vers aanbod van Noordzeevis (zie raam)
In kruidenolie gegaarde artisjokhart met groene asperges en knoflookschuim

Kalfssukade met stamppot raapstelen en kalfsjus

Varkensribstuk van de gril met gekookte krieltjes en bearnaisesaus

Stoofpot van rund met aardappelmousseline en groenten van het seizoen

Entrecote double (400 gram) voor 2 personen met rode wijnsaus, friet en sla

Tournedos van ossenhaas met aardappelwafel en saus van rode wijn 180 gr
140 gr

Krokante kalfszwezerik met dungesneden runderham, asperge en rozemarijnsaus

Lekker om bij te bestellen:

Droste’s friet (2 personen)

Gemengde salade

Seizoen groente van de boer

Witte asperges uit Mander (6 stuks) met dragonboter
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DESSERT - KAAS -

Klassieke Creme brdGlée van vanille € 11

Kniepertje gevuld met Abrikoos cremeux
en witte Chocolade crumble € 12

Cakerolletje met rabarber botercreme,
gepocheerde rabarber en yoghurt sorbet € 11

Dame Blanche met vanille roomijs, chocolade saus
en slagroom € 12

Selectie van Hollandse kazen
met geroosterde krentenwegge en walnoten € 15



